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4 opcoes de
CANAPES FRIOS

Brochette de Sweet Grapes e Mini Mussarelinha
de Bufala

Ceviche de Saint Pierre e Péra em base de Massa

Philo ao vinho do Porto
Caponata de Berinjela com Selecao de
Pimentdes Doces, Cebolas caramelizadas e

Passas no Vinho Branco

Crostata de Carpaccio com Pesto de Alcaparras
em Cama de Parmesao

Mini Broa de Milho com Linguicinha Portuguesa

Brusqueta Italiana

4. 0pgoes de
CANAPES QUENTES

Mini Quiche de Queijo Gruyere Gratinado e
Espinafre na Manteiga
Dadinho cremoso de tapioca com queijo coalho
e geleia de pimenta
Folhadinho com Velouté de Champignon Paris
Coxinha Créme ao molho Curry
Ourico de cabelinho de anjo de queijo da
Calabria
Batatinha com Cream Cheese e Jamon Serrano
Tartelete de Queijo Brie e Mel de Champagne e
Améndoas

2 opcoes de

CUMBUQUINHAS

Escondidinho de Mandioquinha com
Calabresinha

Mini Brandade de Bacalhau com batata palha

Escondidinho de Abébora com Crispy de Carne
Seca
Mini panelinha de Puré cremoso de banana com
yogurt, mel e laranja com picadinho de carne e
crispy de couve manteiga



ENTRADAS

Salada Caprese com Mussarela de Bifala,
Tomate Seco e Pesto de Azeitona com Baby
Folhas ao Molho Aceto Balsamico
Caesar Salad com sweet grapes, raspas de
parmesao e croutons no azeite de orégano




BEBIDAS

Agua com e sem gas
2 sucos de frutas da estacao
Refrigerantes Normal e Zero

RESERYVE

GASTRONOMIA

MESA DE SAIDA
Cardapio 2
Coquetel volante (1 hora e 30 min) Mix de Chas naturais
Jantar buffet e sobremesa (4 horas) Café Aromatizado
Petit Fours

Empratado: adicionar 20% do valor
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(SOB CONSULTA)




